
 

 

 

 

UNSERE EMPFEHLUNG: 
 

UNSERE SOMMER-DURSTLÖSCHER (0,33) 

MANGO-MARACUJA-ORANGE / LIMETTE-MINZE / EISTEE-PFIRSICH //  3,97 € 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

PINOT BIANCO CORA DOC – ALTO ADIGE – SCHRECKBICHL 2023 
 

GLAS  0,25 LTR.  € 9,28     /    FL. 0,7 LTR.  € 27,57    
 

 

„RAHMSUPPE VOM STANGENSPARGEL“  

MIT KRÄUTERCROUTONS UND ROSA PFEFFER 8,61 
 

„SALAT VON FRISCHEM SPARGEL“  

IN DIJON-SENF-DRESSING, GEKOCHTEM BIO-EI UND KELTENHOF-KRÄUTERSALATEN 13,86 
 

„GEBRATENE RIESEN-GARNELEN“ AUF MEDITERRANEM ALBLINSEN-SALAT 22,91 

 

„OFENFRISCHE SPARE-RIBS“ VOM SCHWÄBISCHEM SCHWEIN 

MIT WEDGES KARTOFFELN, KRÄUTERQUARK UND BBQ-SOßE    23,87  

 

„SCHWÄBISCHE HAUSMANNSKOST“  

GEBRATENER FLEISCHKÄSE MIT SPIEGELEI, BLATTSPINAT UND BRATKARTOFFELN  16,83 

 

„BRAUMEISTERGULASCH“ VOM BIO-WEIDERIND 

IN KRÄFTIGER ROTWEIN-SOßE MIT HAUSMACHER SPÄTZLE ODER SEMMELKNÖDELN  25,87  

 

„GEBRATENES ZANDERSTEAK“ 

AUF GRÜNEM SPARGEL MIT ROSMARINKARTOFFELN UND WEIßWEIN-BUTTER-SOßE        27,51   

 

UNSER SPARGEL IST BIO-ZERTIFIZIERT 
 

ERNTEFRISCHER DEUTSCHER STANGENSPARGEL - 250 GR. ROHGEWICHT- 

MIT NEUEN KARTOFFELN, KRÄUTERFLÄDLE UND SOßE HOLLANDAISE ODER BUTTER  25,85 

- DAZU PORTION GEMISCHTER SCHINKEN, GEKOCHT UND ROH                                                      6,03 

- DAZU KALBSSCHNITZEL, PANIERT - AUS DEM RÜCKEN GESCHNITTEN                                       8,22 

- DAZU GEBRATENES ZANDERSTEAK                                                                                                 9,11 

- DAZU SAFTIGES RINDERSTEAK                                                                                           15,15 

- DAZU LAMM KOTELETTS (3 STÜCK)                   18,18 

           
ETWAS SÜßES HINTERHER . . .           
 

FRISCHE ERDBEEREN MIT BOURBON-VANILLEEIS UND SCHLAGRAHM 9,84 


